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NIEUWE AUDIT SOFTWARE

De nieuwe auditsoftware is gereed. Met behulp van een webapp en een tablet worden alle
audit gegevens tijdens de audit geregistreerd, opgeslagen en verwerkt. Een verbetering ten
opzichte van de voorgaande software. Snellere registratie, overzichtelijke rapportage met
afbeeldingen en verbeterde toegankelijkheid tot de online actieplannen voor de
opdrachtgevers.

WIJZIGING HYGIENECODE VOOR ZORGINSTELLINGEN EN DEFENSIE

De ‘Hygiénecode voor de voedingsverzorging in zorginstellingen en Defensie’ is herzien.
Deze hygiénecode is ontwikkeld om de veiligheid van maaltijden voor de cliént te
waarborgen en is helemaal gebaseerd op het HACCP-systeem: de Hazard Analysis Critical
Control Points. Alle deelprocessen zijn geanalyseerd op risico's voor de veiligheid van de
voedselverstrekking. Voor de risicovolle punten waarin besmetting of vervuiling kan optreden
zijn beheersmaatregelen aangegeven. Denk bij de deelprocessen onder andere aan inkopen
en bestellen, ontvangen van goederen, opslaan, bereiden, serveren, transporteren en
distribueren. De Hygiénecode geldt niet alleen voor de centrale keuken, maar ook voor het
serveren, bewaren en bereiden op de afdeling, activiteitenbegeleiding of in het restaurant.

HYGIENECODE VOOR DE VOEDINGSVERZORGING IN WOONVORMEN

Sinds maart 2014 is de oude Hygiénecode van 2007 vervangen. Alle wijzigingen voor de
Hygiénecode voor de voedingsverzorging in woonvormen zijn in detail uitgewerkt. Als u de
nieuwe Hygiénecode gebruikt dan toont u aan dat de organisatie aan de HACCP-beginselen
van de Europese verordening (EG) nr. 852/2004 en 853/2004 voldoet. De Nederlandse
Voedsel- en Warenautoriteit (NVWA) gebruikt de Hygiénecode als basis voor de controle en
het toezicht. Steeds meer zorgaanbieders maken gebruik van kleinschalige woonvormen.
Maar een kleinschalige woonvorm betekent niet automatisch het gebruik van de
Hygiénecode woonvormen. Er moet wel sprake zijn van een mate van zelfredzaamheid van
de bewoners. Ook moet er een ‘gewoon’ huishouden gevoerd worden, door activiteiten
samen te doen, zoals samen eten, boodschappen doen, te koken of mee te helpen, af te
wassen of te bestellen en eten op te warmen.

Uiterlijke implementatie datum van de vernieuwde hygi€necode is 1 juni 2014.

Bron: www.voedingscentrum.nl

Meer informatie, advies, trainen van uw medewerkers of ondersteuning nodig. Neem dan
contact op. info@facility-check.nl of 06-42917629




